BOLLICINE

Franciacorta Extra Brut DOCG
Chardonnay e Pinot Nero | Camossi — Lombardia

cHr 10

Prosecco Superiore DOCG ‘23
Glera | Borgo Antico — Veneto

cHF 8

BIANCHI

Soave DOC ‘23
Garganega e Trebbiano di Soave | llatium — Veneto

cHF 8.50

“Fontanasanta™ Manzoni Bianco IGT ‘23
Manzoni Bianco | Foradori — Alto Adige

cHF 8

ROSSI

“Nockerisch” Vernatsch DOC ‘22
Schiava | Baron Widmann — Alto Adige

cHF 8

Aglianico Irpinia DOC ‘17
Cantine Leonardo — Campania

cHF 8.50

Alle Preise inkl. 8.1% MwST



ANTIPASTI

veGl - Zuppa di zucca
Regio-Kiirbissuppe

cHF 12

VeGl - Insalatina
Kleiner gemischter Salat

cHF 12

veal - Carpaccio di zucca e zucchine
Marinierte Regio-Kiirbis und Zucchini “Carpaccio”
“Bufalina® aus Campania

cHr 18

veal - Carciofo ripieno all'abruzzese
Artischocken mit Eier-Kase-Gemiisefiillung

cHr 15

Cassolé di lenticchie e cotechino
Linseneintopf mit Gemiise und
Artisanal Kochwurst-Cotechino

von Hobby Wursterei Basel

cHr 15

Sarde alla beccafico
Sardelle | Rosinen | Brotkrumen Mandeln
Petersiliene | Salat

cHF 16

Auskunft tiber Zutaten, die Allergien und/oder andere unerwiinschte

Reaktionen ausldsen kénnen, erhalten Sie bei unserem Personal



PRIMI (% ALS VORSPEISE)

veal - Tagliatelle con asparagi verdi
Hausg. Teigwaren mit Griiner Spargeln
Grana-Kase und Datteltomaten

cHF 28

Ravioli di ossobuco
Hausg. Ravioli mit Geschmorte Rindshaxe-fiillung
Brasatosauce

cHF 33

Calamarata alla “Pescatora™
Teigwaren | Calamari | Risencrevetten
Venusmuscheln | Datteltomaten

cHF 34

SECONDI

Trippa in umido
Geschmortes Rindskutteln | Ofenkartoffeln

cHF 29

Bombette pugliesi
Gefiillte Schweinefilet-Minirouladen | Gemiise
Grana-Kase-Risotto

cHF 36

Bistecchina “0Ojo de Agua"
Rib-Eye ca.200 gr vom Grill
Gemiise und Ofenkartoffeln

CHF 44

Branzino mediterrano al forno
Wolfsbarsch aus dem Ofen | Gemiise | Kartoffeln

CHF 42

Deklaration der Fleischherkunft: Schwein / Kalb — Schweiz
Reh — Austria | Fisch: Wolfsbarsch — Spanien



DOLCI

Semifreddo al torroncino fatto in casa
Hausg. Parfait mit “Torroncino-Biscuit"

cHF 12

Profiterol con gelato al caramello
Hausg. Windbeutel mit Karamell-Glacé

cHF 12

Affogato

Vanilla Glacé + Espresso Shot

cHr 10

Sorbetto al limone

cHF 8

DOPOCENA

Grappe Capovilla - Veneto
Moscato Giallo | Brunello | Amarone

cHF 12

Grappe Pojer e Sandri - Trentino
Zero infinito | Traminer | Riesling

cHr 10

Amari vari...
Amaro del Capo | Dente di Leone | Averna
Braulio | Fernet Branca | Montenegro | San Simone

Genepy | Limoncello della costa Ligure di Ponente

cHF 9

Wir danke fiir Ihren Besuch!

After Dinner Cocktails @ DAMATTI



